LA CARTE DES VINS
DU CHALET BLANC




LA PREMIERE ETINCELLE

La cuvée de notre hotel en collaboration avee le
Chateau Bel avenir

La Premiere Etincelle - AOC Bourgogne Blanc 2022

Un Chardonay étonnant qui refléte bien ce millésime solaire.

Un nez expressif avec des arémes de péche, de fleurs blanches et
quelques notes de zestes d'agrumes. La fraicheur l'emporte avec une
attaque souple qui méne sur une bouche ample avec une pointe

d'amertume et une finale soutenue.

Bouteille 75 cl 56¢€
Le verre 1€

La Premiére Etincelle - AOC Bourgogne Rouge 2020

Coup de coeur absolu pour ce Pinot Noir structuré et épicé.

Aprés 2 ans en foudre bois de 500L, nous découvrons un vin complexe
aux arébmes boisés avec des notes de moka, de tabac et de muscade mais
aussi aux arémes de baies noirs comme la myrtille, la mdre et la cerise
griotte. Le plaisir continu en bouche avec une attaque souple, des

tannins soyeux et une finale puissante.

Bouteille 75 cl 67€
Le verre 12€

et o N

Demandez conseils pour la suggestion du moment !
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LES VINS AU VERRE az25a

Blanes

ZUMA, domaine du Petit Aotlt, IGP Hautes Alpes 10

Cette cuvée locale, 100% Roussanne au profil frais et unique donne des arémes de
poire, de pomme croquante, de chévrefeuille et roche blanche. Une attaque souple avec
une jolie matiére en bouche. La finale est soutenue avec une belle pointe
pamplemousse. Idéal pour accompagner une fondue ou un poisson blanc.

CARPE DIEM, (demi-sec) domaine Alain Robert, AOC Vouvray 9

La cuvée du domaine 10@% Chenin. Un vin blanc demi-sec avec des notes florales et
miellées. Une bouche gourmande et tendue qui donne un bel équilibre avec une finale
persistante. On adore avec un dessert fruité ou un morceau de bleu du Queyras.

AMPHORE D’ARGENT, les Vins de Vienne, AOC Crozes-Hermitage e 10
Cette cuvée en 100% Marsanne et un vin aromatique et délicat. Le nez est floral avec
des fleurs d'acacia et une note d'agrumes. La bouche est ample avec une belle note
minérale en final. Ce vin est le compagnon parfait d'une belle viande blanche ou d'un

poisson cru.

Rosé

CELESTE, domaine Haut du Clos, IGP Cote de Provence 9

Un rosé €légant, frais en 10@% Cinsault. Minéral et aromatique, la bouche est ample et
gourmande. La note finale est bonbon et gourmande. Parfait pour l'apéritif ou pour

accompagner un dessert aux agrumes.

Rouges

MILLE FACONS, domaine du Petit Aoiit, IGP Hautes-Alpes -9 10
Ce frére de la cuvée Zuma est un vin en 100% Mollard, un cépage traditionnel des
Alpes. C'est un vin gourmand et délicat avec de délicieuses notes de petits fruits
rouges, de groseilles et de griottes. Ce vin a la bouche légére et fraiche sera parfait

pour accompagner une fondue.

LES COTEAUX DU LEVANT, Domaine de La Butte, AOC Bourgueil 12

Juteux, gourmand et fruité, ce vin issu des Pays de Loire est en 100% Cabernet Franc.
Produit par Jacky Blot, vigneron mythique, ce vin a une bouche explosive de fraicheur et

de fruits rouges. Idéal pour accompagner la truite locale ou une viande délicate.

CUVEE DES TEMPLIERS, Clos des Cazaux, AOC Vacqueyras 13

Appellation bien connue des Coétes du Rhéne Sud en assemblage de Syrah et de
Grenache. C'est une cuvée ronde et charnue , équilibrée avec un nez épicés et de fruits
noirs. La bouche est toute aussi équilibrée avec des notes de framboise et une trés belle
matiére. Idéal pour accompagner une belle viande rouge ou méme notre fameux Agneau
Guil.

*UOIIDIPPOL IIAD JWILIOSUOD D ‘3uDs D] dnod xna1abupp 152 |00[,p SNQD,] *sidWOd 331AIS JaU XIid '3 S04N3 ua sanbipui Juos xiid s3]



LES VINS BLANCS

Val de Loire

o Les Chasseignes 2021, Domaine Fouassier AOC Sancerre

e La Martiniére (vin doux) 2018, Domaine Ogereau, AOC Quarts De Chaume

e Carpe Diem 2022, (vin demi-sec), domaine Alain Robert, AOC Vouvray )
e Rémus 2022, Domaine de la Taille aux Loups, AOC Montlouis-sur-Loire f{Q?i:

Bourgogne

e Terroir 2021, Domaine Vaupré, AOC Pouilly-Fuissé

e Domaine d'Ardhuy 2020, AOC Ladoix Blanc

e Chablis 2022, Domaine Bernard Defaix, AOC Chablis

e Granc Cru 20719, Domaine Faiveley, AOC Batard-Montrachet

e ler Cru "Clos des Combins” 2020, Domaine Menand, AOC Mercurey Blanc

e ler Cru Morgeot 2018, Domaine Labruyére-Prieur, AOC Chassagne-Montrachet
e Cuvée "sans souffre” 2022, Domaine Bernard Defaix, AOC Chablis

e "Les Pellans” 202/, Domaine d'Ardhuy, AOC Meursault QQ

Alsace

« Riesling Kitterlé 2019, Domaine Loberger, AOC Alsace Grand Cru

« Pinot Gris Vendanges Tardives Weingarten, 2017 Domaine Loberger, AOC Alsace
e Pinot Gris Erlenbach 2018, Domaine Loberger, AOC Alsace

e Gewurtzraminer 2021, Domaine Loberger, AOC Alsace

Provence

e Le Grand Blanc 2020, Chateau Revelette, IGP Méditerrannée
« Pointe du Diable 2021, Chateau Malherbe, AOC Cbtes de Provence

Languedoc- Roussillon

e Grenache Blanc Vieilles Vignes 2022, Clos des Fées , IGP Cotes Catalanes

Sud-Ouest

e Jardin Secret (vin doux) 2022, Domaine Villa Dria, IGP Cdtes de Gascoghe

Vallée du Rhone

e Les Terrasses du Palat 2019, Domaine Frangois Villard, AOC Condrieu

e Invitare 2020, Michel Chapoutier, AOC Condrieu

e Chateau La Nerthe 2020, AOC Chateauneuf-du-Pape Blanc

e Amphore d'argent 2022, Maison des vins de VVienne, AOC Crozes-Hermitage
e Chante-Alouette 2020, Michel Chapoutier, AOC Hermitage

Savoie

e Cuvée Raipoumpou , Domaine Adrien Berlioz, AOC Chignin Bergeron

Hautes-Alpes
e Le Poids du Superflu 2022, Domaine du Petit Aolt, IGP Hautes-Alpes
e Zuma 2022, Domaine du Petit Aolt, IGP Hautes—Alpes
e \Wowee Zowee 2022, Domaine du Petit—Aolt, IGP Hautes-Alpes
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LES VINS ROUGES

Val de Loire

o Montet 2020, Domaine Grosbois, AOC Chinon
e Les Coteaux du Levant 2022, Domaine de la Butte, AOC Bourgueil

Bourgogne

e "Les Laviéres" ler cru 2021, Domaine Louis Chenu, AOC Savigny-Lés-Beaune

e Clos de Vougeot Grand Cru 2016, Domaine Faiveley

e Jer Cru "Petite Chapelle” 2016, Domaine Faiveley, AOC Gevrey—-Chambertin

e ler Cru "Les Vercots” 2017, Domaine Dubreuil-Fontaine, AOC Aloxe-Corton

e Grand Cru Perriéres 2018, Domaine Dubreuil-Fontaine, AOC Corton- Perriéres
e Jer Cru "La Platiére"” 20718, Domaine Labruyére-Prieur, AOC Pommard

e Jer Cru “"En Sazenay" 2020, Chateau de Chamirey, AOC Mercurey

Beaujolais

e La Voute Saint-Vincent 2021, Louis Claude Desvignes, AOC Morgon

Provence

e Le Grand Rouge 2079, Chateau Revelette, IGP Méditerranée
e Pointe du Diable 2021, Chateau Malherbe, AOC Cobtes de Provence
e Syrahdictive 2018, art edition, Domaine des Masques, IGP Méditerranée

Vallée du Rhone

e La Brocarde 2019, Domaine Frangois Villard, AOC Coéte—Roétie

e \Vin de la Solitude 2020, Domaine de la Solitude, AOC Chateauneuf-du-Pape
e 60/40 202/, Domaine des Espiers, AOC Cairanne 202/

« Cuvée des Templiers 20719, Clos des Cazaux, AOC Vacqueyras

e Poivre et Sol 202, Frangois Villard, AOC Saint-Joesph

« Petite Ruche 2024, Michel Chapoutier, AOC Crozes-Hermitage

e Monier de la Sizeranne 2018, Michel Chapoutier, AOC Hermitage

Languedoc- Roussillon

« Domaine Mas Lasta 2022, AOC Languedoc

Bordeaux

e Chateau Haut-Marbuzet 2016, AOC Saint-Estéphe
« Chateau Haut-Bailly 2015, AOC Pessac-Léognan

Hautes-Alpes

« Mille Fagons 2022, Domaine du Petit Aolt, , IPG Hautes-Alpes

Italie

« Giulia Negri - Barbera d'Alba DOC 2021
« Giulia Negri - Serradenari Barolo DOCG 2019
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LES VINS ROSE

Cote de Provence

e Céleste 2022, domaine Haut du Clos, IGP 45

LES VINS EFFERVESCENTS

« Granit Eric Bordelet — Poiré 31
e Prapian Col de L'Utia, Prosecco Valdobbiadene DOCG o4
« Domaine de Marzilly - Champagne Ullens 93
e Louis Roederer — Collection 244 142
e Louis Roederer — Cristal 520
» Louis Roederer et Phillipe Starck — Brut Nature 2015 153
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LA PREMIERE ETINCELLE

Our own cuvée in collaboration with Chateau Bel Avenir

La Premiere Etincelle - AOC Bourgogne Blanc 2022

An amazing Chardonay that reflects this solar vintage. An expressive
nose with aromas of peach, white flowers and some notes of citrus zest.
Freshness prevails with a supple attack that leads to a full mouth with a

hint of bitterness and a sustained finish.

Bottle 75 cl 56¢€
Glass 11€

La Premiére Etincelle - AOC Bourgogne Rouge 2020

Absolute crush for this structured and spicy Pinot Noir. After 2 years in
500L wooden barrels, we discover a complex wine with woody aromas,
notes of mocha, tobacco and nutmeg but also aromas of black berries
such as blueberry, blackberry and black cherry. The pleasure lingers in

the mouth with a supple attack, silky tannins and a powerful finish.

Bottle 75 cl NGRS
Glass 12€

et o N

ask us for our others suggestions!
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WINES BY THE GLASS az25a

Blanes

ZUMA, domaine du Petit Aotlt, IGP Hautes Alpes 10

This local cuvée, 10@% PRoussanne, has a fresh and unique profile, with aromas of pear,
crisp apple, honeysuckle and white rock. A supple attack with a lovely body on the
palate. The finish is sustained with a hint of grapefruit. Ideal with fondue or white
fish.

CARPE DIEM, (demi-sec) domaine Alain Robert, AOC Vouvray 9

The cuvée of the estate 100% Chenin. A semi-dry white wine with floral and honeyed
notes. A greedy and tense palate that gives a nice balance with a persistent finish. We
love to taste it with a fruity dessert or a slice of cheese.

AMPHORE D’ARGENT, les Vins de Vienne, AOC Crozes-Hermitage R 12
This cuvée in 100@% Marsanne and an aromatic and delicate wine. The nose is floral
with acacia flowers and a note of citrus. The palate is full with a beautiful mineral
note in the end. This wine is the perfect companion of a beautiful white meat or raw
fish.

Rosé

CELESTE, domaine Haut du Clos, IGP Cote de Provence 9

An elegant, fresh rosé made from 10@% Cinsault. Mineral and aromatic, the palate is
ample and greedy. The final note is sweet and greedy. Perfect as an aperitif or with a
citrus dessert.

Rouges
MILLE FACONS, domaine du Petit Aotit, IGP Hautes-Alpes @ 10

This brother of the cuvée Zuma is a wine made from 10@% Mollard, a traditional Alpine
grape variety. It is a gourmet and delicate wine with delicious notes of red berries,
currants and cherries. This light and fresh mouth wine will be perfect to accompany a
fondue.

LES COTEAUX DU LEVANT, Domaine de La Butte, AOC Bourgueil 12

Juicy, delicious and fruity, this wine from the Pays de Loire region is made from 10@%
Cabernet Franc. Produced by legendary winemaker Jacky Blot, this wine is explosively

fresh and fruity on the palate. Ideal with smoked trout or delicate meat.

CUVEE DES TEMPLIERS, Clos des Cazaux, AOC Vacqueyras 13

A well-known Cobtes du Bhéne Sud appellation made from a blend of Syrah and
Grenache. This is a round, fleshy cuvée, well-balanced with a spicy, black fruit nose.
The palate is just as well-balanced, with hints of raspberry and a fine body. Ideal with
a fine red meat or even our famous Agneau Guil.
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