Engagés dans une démarche
éco-responsable, nous tentons

au mieux de travailler avec des

producteurs, artisans et filiéres
locales. Retrouvez a la carte

café, thés et infusions

Expresso 2,50€

Allongé 2,70€

Double expresso 4,50€

Grand creme 4,70¢€

Cappuccino 5€

Latte 5€

Chocolat chaud 5€

Thé & infusion "Terre d'Oc" 5€

Jus de fruits frais gocL 9€

Coca-cola, Coca cola zéro e
Pshitt Limonade 33cL

Ice tea, Perrier, Orangina 25cL 4¢

London essence sodas 25cL  se

Ginger beer, Tonic & Ginger Ale

LES EAUX

Aquachiara plate 75cL 4,20€

Aquachiara gazeuse 7scL  4,20¢

Perrier 33cL

Vittel 25cL

Evian 75cL
San Pellegrino 75cL

SUMMER DRINKS
& MOCKTAILS

Lait a la Fraise
Café ou Chocolat frappé
Thé Glacé maison
Iced Latte
Milkshake glace maison

Watermelon cooler
Pasteque fraiche - Menthe
fraiche
Citron vert - Cassonade - Eau
gazeuse

Rose cucumber tini

Concombre frais - Jus de
citron vert
Eau de rose

4€
3€
7€
7€

5€
5€
6€

7€
12¢€

10€

10€

+1€ SUPPLEMENT LAIT VEGETAL OU CHANTILLY

BIERES ARTISANALES

LOCALES 33cl

Wheat

Blonde Ale 7€
Session IPA
Raspberry Wheat

RHUM 4cl

Plantation Pineapple

Clairin Sajous

Boucan d'Enfer - Maison
Ferroni

Hampden 2016 "the younger"
Prahya Gold

LIQUEURS &«

Limoncello de la Chanenche bio
Génépi de La Chanenche
Amaretto bianco Adriatico

Get 27

Bailey's

Kahlua

Cognac et Armagnac

9€

9€
10€
10€
10€
10€

Venez découvrir notre sélection au bar

GI N 4C| Servis avec tonic et garnitures adéquates

Bombay Saphire

Carmina de Christian Drouin
Portobello

Le Gin du Mont Blanc

Citadelle par Maison Ferrand
Skaggerrak

Cotswold no.3

Juillet Anisé de la Maison Ferroni

Oli'Gin by Manguin

SUMMER
DRINKS 15cL

12€
14€
15€
16¢€
16¢€
16€
16¢€
16¢€

16€

Granité Hard Seltzer

8¢ Au choix : Cédrat, Fraise Kiwi, Figue

Irish frappé

14€

Chocolat glacé a la Chartreuse

14€

12€
13€
14€
14€

14€

Bar

APERITIFS

Ricard - Pastis 51

Martini Bianco, Rosato, Rosso
Campari

Suze

Porto Rozés tawny

Vermouth del Professor

WHISKY 4cl

SCOTCH

Aberlour 15ans
Aberlour 18ans
Old Pulteney 12ans
The Peat Monster
The Dalmore

IRISH WHISKEY
Redbreast 12ans

BOURBON & RYE

Woodford Reserve Bourbon
Woodford Reserve Rye

Roof Rye Distillerie Warenghem

Sonoma Distilling Co. Cherrywood Rye

VODKA 4cl

Grey Goose

MEXICAN
+L VIBES

Pisco Macchu
Mezcal Mahani

Cimmaron Tequila Reposado

DU CHALET BLANC
HOTEL & SPA

4€
6€
6€
6€
8¢
8¢

12¢€
15€
14€
15€

18¢€

16€

11€
13€
16€

18¢€



L'UNIVERS CHARTREUSE ,| LES COCKTAILS CLASSIQUES

Verte 10€ Caipirinha 12¢€
Jaune 10€ Margarita 14€
. . . — . .
Cuvée Meilleur Ouvrier de France 12€ Q Négroni 14¢
Cuvée du 9éme Centenaire 14€ = Old Fashioned 14¢€
Chartreuse VEP 16€
Mojito 12€
Moscow Mule 12¢€
e .
o Spritz 12€
\O
b Hugo 12€

DECOUVERTES 4cL

Eau de vie d'abricot de la Maison Manguin 16€
L'un des produits les plus confidentiels, il s'agit d'une des dernieres bouteilles qu'il existe, la
production s'étant arrétée.

Caraxes de la Maison Manguin 15€
Le mariage subtil d’une eau de vie de Poire Williams de I’ile de la Barthelasse en Avignon
et d’'un rhum ambré des iles de Trinidad et Barbados dans les Caraibes.

Expérimental de Christian Drouin 25€
Un Calvados du Pays d'Auge de 17 ans qui a rencontré pendant 6 mois des vieux fats
de Cognac de chez Hine.

Le Domfrontais de Christian Drouin 15¢€
Un Calvados Domfrontais issu d'un terroir unique. Des sols granites et schistes qui offrent

la plénitude de cette appellation.

La Blanche de Christian Drouin 10€

Une eau de vie de cidre, une double distillation. Elégance et rondeur a la clé.

CREATIONS

St Germain des prés
Verre fumé au thym
Vodka Greygoose au gingembre maison
Martini blanc - Soda artisanal péche blanche et jasmin »
Quartiers de pamplemousse La Pifiacao
Cachaga - Sirop maison de sauge et ananas réti

Jus d'ananas frais et Glace coco maison

Delly's Gang
Gin Mont blanc - Fleur d'hibiscus séchée Le Cuba Sour
Soda arti | péche blanche et jasmi . .
odaar :s.ana f)ec ¢ blanche et jasmin Havana 7ans - Liqueur de tabac de Louisiane
Glace maison citron vert et thym des montagnes . . .
Sirop maison de miel du Queyras
Piment d'Espelette - Citron vert et jaune

Blanc d'oeuf



